
DONNA ANNA
IGT TERRE SICILIANE
NOME VINO
Donna Anna - I.G.T. Terre Siciliane

ZONA DI PRODUZIONE
Tenuta Sirignano, Monreale, Sicilia Occidentale

VITIGNIVITIGNI
Nero d'Avola 100%

ALTITUDINE TERRENO
230 m. s.l.m.

MORFOLOGIA TERRENO
Area collinare a lieve declivio

COMPOSIZIONE TERRENO
Medio impasto argillosoMedio impasto argilloso

ALLEVAMENTO
Controspalliera Guyot

DENSITÀ
4000 piante per ettaro

VENDEMMIA
Manuale adManuale ad Agosto - Settembre con una selezione dei mi-
gliori grappoli d’uva

VINIFICAZIONE
Separazione dei raspi e macerazione dei soli acini; inoculo 
con lieviti selezionati e fermentazione a cappello sommerso 
per circa 8-10 giorni alla temperatura di 14-16 °C. Affina-
mento in vasche di acciaio per 8 mesi e successivamente in 
botti di rovere per 3 mesi. Infine in bottiglia per 1 mese 
prima della commercializzazione.

GRADAZIONE ALCOLICA
14% vol.

BOTTIGLIA
750 ml

TEMPERATURA DI SERVIZIO
18°C

ABBINAMENTO
Carni rosse, arrosti di carne, cacciagione, formaggi staCarni rosse, arrosti di carne, cacciagione, formaggi sta-
gionati. 

ORGANISMO DI CONTROLLO
SIDEL CAB IT BIO 012 - Codice produttore: 1480

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
COLORE
Rosso rubino con riflessi porpora.

OLFATTO
Aroma intenso di bacche rosse e spezie.

GUSTO
Corposo, morbido e caldo con tannini dolci.


